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★★ 2009 Michelin 
La Palm d’Or
Hotel Martinez, Cannes, France 

  1.  Le Bar                                          Hotel Le Bristol                             Paris                        France            40 Page
       Restaurant d’Ete & d’Hiver

  2.  Le Bar 228, Restaurant Le Dali     Le Meurice                                     Paris                        France            32
        Restaurant Le Meurice       
  3.  Brasserie Lutetia                        Hotel Lutetia                                  Paris                        France            34
       Restaurant Paris
  4.  Le Jardin des Cygnes                Hotel Prince de Galles                 Paris                         France            28

  5.  La Palm d’Or, Le Relais              Hotel Martinez                              Cannes                    France            38 
       Zplage

  6.  Cafe Imperial                               Hotel Imperial, Wien                     Wien                         Austria           32
       Restaurant Imperial 
  7.  Restaurant Korso                       Hotel Bristol, Wien                        Wien                         Austria           30
       Reataurant Sirk
  8.  The Hassler Bar                          Hassler Roma                               Rome                        Italy                34
       The Palm Court, imàgo        
       Il Palazzetto Restaurant & Bar

  9.  Le Grand Bar, Grand Hall           St. Regis Grand Hotel, Rome       Rome                       Italy                34
       Vivendo

10.  ORVM, h club>Doney                 The Westin Excelsior, Rome        Rome                       Italy                28
       Doney Restaurant

11.  The Bar, The Pool Restaurant    Villa San Michele                          Fiesole, Firenze      Italy                 24 / 26
       The Loggia Restaurant

12.  Pool Restaurant, Bar                  Hotel Splendido                            Portofino                 Italy                 34
       La Terrazza Restaurant                      & Splendido Mare
       The Chuflay Restaurant  

13.  Il Foyer, La Veranda                    Four Seasons Hotel Milano         Milano                      Italy                24 / 26
       Il Teatro  

14.  Jiardino d’Inverno Bar               Hotel Principe di Savoia               Milano                      Italy                34
       Acanto Restaurant

15.  Cafe Vestibul                               Hotel Taschenbergpalais      
       Intermezzo                                      Kempinski Dresden                  Dresden                   Germany        34

16.  Cafe de Paris                               Hotel Pariz                                     Praha                       Czech Rep,    28
       Restaurant Sarah Bernhardt 

17.  Lobby Bar, Library                      Hotel Savoy, Praha                       Praha                       Czech Rep,    22
       Restaurant Hradcany

18.  The Promenade, The Grill          The Dorchester                             London                    UK                   32
       Alain Ducasse, China Tang

19.  Pavilion Terrace/Cocktail Bar    The Regency Hotel                       London                    UK                   22
       Pavilion Restaurant                

20.  Mandarin Bar                               Mandarin Oriental
       Foliage                                             Hyde Park, London                   London                   UK                   34
21.  number one, Palm Court’s      The Balmoral - Edinburgh              Edinburgh               UK                   28 / 22
       Hadrian’s                     
22.  Vista Bar                                      One&Only Cape Town                  Cape Town              South Africa   36
       Maze by Gordon Ramsay, Nobu
                                                                                                                                                                 Total= 764page
※  1. 2. は 2009 年度 Michelin の★★★。5. 18. は★★。3. 8. 20. 21. は★。



The Pool Restaurant
The Roggia Restaurant
Villa San Michele, Fiesole, Firenze, Italy

★★★ 2009 Michelin 
Restaurant d’Ete & d’Hiver
Hotel Le Bristol, Paris, France  



Il Teatro
Four Seasons Hotel Milano, Italy 

★ 2009 Michelin 
namber one
The Balmoral, Edinburgh, Scotland, UK



Restaurant Sarah Bernhardt
Hotel Pariz, Praha, Czeco Republic

★ 2008 Michelin 
Imago restaurant  
Hassler Roma, Italy



La Terazza Restaurant
Hotel Splendido & Splendidi Mare
Portofino, Italy

★ 2009 Michelin
Restaurant Paris
Hotel Lutetia, Paris, France



Vivendo
St. Regis Grand Hotel, Rome, Italy

Doney Restaurant 
The Westin Excelsior Rome, Italy

Maze by Gordon Ramsay
One&Only Cape Town, South Africa

Restaurant Korso
Hotel Bristol, Wien  Austria
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  4. Prince de Galles     Paris, France
       シャンゼリゼ通りから直ぐ、英国皇太子名 " プランス・ド・ギャル " をもつ小館。
        ビジネス・ランチが人気のアラビック・デザインの中庭を使うレストラン「白鳥の庭」。 (28 Pge)

      ■  Le Jardin des Cygnes ..........................        5-6           
                      ( ル・ジャルダン・デ・シーニュ )                      7-8    A La Carte Menu (2008)  
                                                                                   9-14  ○ Banoist Rambaud (Executive Chef)
                                                                                             Degustation Menu, Music Branch (2009)
                                                                                             Rocal courses menu, Crapes menu (2009)    
                                                                              15-16    A La Carte Menu (2000)  
                                                                                 17-22   Dish X 6 (2000)    
                                                                                 23-24   A La Carte Menu (1998)
                                                                                 25-28

  5. Hotel Martinez        Cannes, France   
         コート・ダジュール、カンヌのビーチを飾る白亜のホテル。
                      「カンヌ映画祭」でセレブが集う宿。同地で唯一  ミシュランの 2 つ星をもつ「黄金のヤシ」 。(38 Page)

  ■ La Palme d’Or ( ラ・パルム・ドール ).........        5-6     2009  Michelin ＊＊ 
                                                                                                 7-10  ○ Christian Sinicropi (Executive Chef)
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　       　Dish X 5
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  11-14   A La Carte Menu : French (Summer, 2009)
                                                                                 15-16   A La Carte Menu : Japanese (Summer, 2009)
                                                                                 17-18   Courses menu (2009)
     ■ Le Relais ( ル・ルレ ).................................    23-24   
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  25-26   Lunch Menu (2009)
                                                                                 27-30   A La Carte Menu, Wine-list (2009)
     ■ Zplage (Z プラージュ )................................     31-36   Main Menu (2009)
                                                                                 37-38
 

  6. Hotel Imperial, Wien         Wien, Ausrria
        ウィーンを訪れる国賓ご用達しの歴史的ホテル。200 年改装。
        オリジナルの銘菓 " インペリアル・トルテ " は、毎日世界各地に空輸される希有なケーキ ( 32 Page)

   ■ Bar Maria Theresia .................................        8-9 
                    ( バー・マリア・テレジア )
     ■ Cafe Imperial ( カフェ・インペリアル )........       9-10   Imperial Torte, 
                                                                                              2009 new "Schwarze Orange"
                                                                                  11-14   Menu (2009)
     ■  Restaurant Imperial ....................................      15-16   
                        ( レストラン・インペリアル )                        17-20   A La Carte Menu : English (2009)  
                                                                                            ○ Hans-Jurgen Schauer
                                                                                                    ( Chef de Cuisine )
                                                                                  20-22  Dish X 6
                                                                                  23-24  A La Carte Menu : Germany (2009)   
                                                                                  25-32  Breakfast
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 1. Hotel Le Bristol      Paris, France
       " ミシュランの 3 つ星 " をもつ 名 レストランのひとつ、
                                夏 (d'Ete) と冬 (d'Hiver) にダイニングを変える粋なスタイルは、パリで唯一。(40 Page)

　  ■ Le Bar ( ル・バー ) ........................................           5-6   
                                                                                7-8    Menu : French (2009), Menu cover
                                                                              9-10    Menu : English (2009)
                                                                            11-12    Menu : English (2000), Menu cover
                                                                            11-12    Menu cover, Brunch Menu (2008)

     ■ Restaurant d’Ete ( レストラン・デテ ) .....  13-16   Dining room  2009 Michelin ＊＊＊
                                                                                                       Breakfast Buffet
                                                                                   17-18   Terrace dining area
                                                                                           19-22   Menu cover (2009)
                                                                                         A La Carte Menu : French (July, 2009)
                                                                             23-24   A La Carte Menu : English (July, 2009)
                                                                             25-26   A La Carte Menu : Japanese (July, 2009)
                                                                             27-27  ○ Eric Frechon (Chef de Cuisine)
                                                                       28-30   Dish X 6
                                                                             31-36   Menu cover (2000)
                                                                                         French A La Carte Menu (2000)
                                                                             37-40   Restaurant d’Hiver

 2.  Le Meurice      Paris, France
       パリで最も歴史のあるグランド・ホテル、 2006 年「レストラン・ル・ダリ」が誕生。
                                    ミシュランの 3 つ星をもつ話題の「レストラン・ル・ムーリス」。(32 Page)

      ■ Le Bar 228 ( ル・バー 228)  ....................　   5-8　Menu (Oct, 2009)
     ■ Restauranr Le Dali ...............................     9-14   Main Menu (Oct, 2009)
             ( レストラン・ル・ダリ )                                         Tea selection Menu (Oct, 2009)
                                                                                         Light dishes Menu (Oct, 2009)
     ■ Restauranr Le Meurice ........................   17-18    2009  Michelin ＊＊＊
                    ( レストラン・ル・ムーリス )　    　　　　　   19-20    Dish X 4
                                                                                        ○ Yannick Alleno (Head Chef )
                                                                             23-22   ○ Camille Lesecq (Pastrie Chef )
                                                                             21-23   A La Carte Menu (Oct, 2009)
                                                                             27-28   Degustation Menu, Wine-list (Oct, 2009)
                                                                             31-32   

 3. Hotel Lutetia      Paris, France
       パリのサンジェルマン・デュ・プレの名門。ライト感覚のパリジャンの " ブラッセリー " と、
                               ソニア・リキエルがインテリア・デザインした気取らない レストラン「パリ」。(34 Page)

      ■ Brasserie Lutetia  ...............................　   5-6
　　　　　 ( ブラッセリー・ルテシア )　　　　           7-8    A La Carte Menu (2009)
                                                                              9-10    Children and Group Menu (2009) 
                                                                            11-12    Alcohol Menu(1990)
                                                                            13-14    Menu (1990)
     ■ Restauranr Paris .................................   17-18    2009  Michelin ＊
                    ( レストラン・パリ )　    　　　　　  19-20    Dish X 4
                                                                                        ○ Philippe Renard (Executive Chef )
                                                                            21-23    A La Carte Menu (Summer, 2009)
                                                                            25-26    Afternoon Menu (2009)
                                                                            27-28    A La Carte Menu (1987), Menu cover
                                                                            29-30    Wine-list, Courses Menu
                                                                            31-34 
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  7.  Hotel Bristol, Wien         Wien, Austria
                  " 国立オペラ劇場 " の直ぐ隣、観劇後の遅いディナーを提供する名レストラン「コルソ」。
                                     世界の音楽関係者とセレブが集う、2004 年にリニューアルした「サーク」。(30 Page) 

    　■ Restaurant Korso ................................ 　　 5-6
　　　　　 ( レストラン・コルソ ) 　　　　　　　　　7-8   ○ Gerald Angelmahr (Chef de Cuisine)                
                                                                                             Dish X 3 
                                                                                   9-12   Standard Menu (2009)
                                                                                 13-14   Courses Menu (2009)
       ■ Restaurant Sirk ...................................      17-18    
                   ( レストラン・サーク )      　　　　　　   19-20   Dish X 4 
　　　　　                                                               21-22   ○ Lebenslauf Schnait  (Executive Chef)
                                                                                 23-28   Menu (2009)
                                                                                 29-30
  
                                                                               

  8.  Hassler Roma         Rome, Italy
              観光名所 " スペイン階段 " を見下ろす絶好のロケーションにある、ヨーロッパの歴史的な名門ホテル。
                                               ミシュランの 1 つ星   「イマーゴ」、2002 年新設の「イル・パラツェット」 。(34 Page)

       ■  The Hassler Bar   ..................................         5-6    
               　 ( ザ・ハスラー・バー )  　　　　　　　　 7-10   Menu (2009)  
       ■  The Palm Court ..................................      11-12   Menu (2009)
                     ( ザ・パーム・コート )                                                                                                                          
       ■  Imàgo ( イマーゴ ) ....................................     13-14   2008  Michelin ＊
                                                                                 15-16   ○ Francesco Apreda (Executive Chef)
                                                                                             Dish X 4
                                                                                 17-24   Menu (Autumn, 2009)                                             
                                                                                               Tasting menu, Pre-appetizers, 
                                                                                                A La Carte menu, Cheese selection
       ■  Il Palazzetto ........................................      17-20   
                    ( イル・パラツェット )                             29-30   Dinner Menu (Autumn, 2009)

                                                                                 31-32   Lunch Menu (Autumn, 2009)             

  9.  St. Regis Grand Hotel, Rome      Rome, Italy
             世界の著名人が 1 世紀に渡り愛用するローマ随一のグランド・ホテル。
         10 年間の改装で、2002 年に誕生したコンテンポラリーなレストラン「ヴィヴェンド」。(34 Page)　 
        ■ Le Grand Bar ( ル・グランド・バー ) .......　     5-6
                                                                                   7-12   Bar Menu, Wine-list (2009)
                                                                                              13-16  Grand Hall Menu (2009)
       ■ Vivendo ( ヴィヴェンド ) ...........................       17-18   
                                                                                  19-20 ○ Francesco Donatelli (Executive Chef)
                                                                                  21-24  Dish x 4 with Recipe　　　　　　　　                
　                                                                              25-28   A La Carte Menu (Autumn, 2009)
                                                                                  29-34
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10. The Westin Excelsior, Rome    Rome, Italy
           ローマのファッショナブルな " ヴェネト通り " に構える白いホテル。
                                2006 年、バーとレストランを現代感覚のデザインに刷新、いまローマで話題の施設 。(28 Page)

        ■ ORVM bar .................................................          5-6   
       ■ h club>doney ..........................................          7-8  
                 ( エイチ・クラブ・ドネイ )                               9-10    Menu (2009)
                                                                                    11-14    Alcohol menu (2009)
      ■ Doney Restaurant ...................................      15-18    
                 ( ドネイ・レストラン )                                    19-20  ○ James Foglieni (Executive Chef)
                                                                                    19-22   Dish X 4 with Recipe                                            
                                                                                                   23-25   A La Carte Menu (2009)
                                                                                    27-28

       

 11. Villa San Michele      Fiesole-Firenze, Italy
            フィレンツェの郊外フィエソーレの丘にある 16 世紀の修道院を改装した小館ホテル。
                               伝統的フィレンツェ料理を長い期間提供する名物シェフ、A. ファブリッツィオ。(A+B, 52 Page)

    A■  The Bar ( ザ・バー ) .................................  　   5-16   Menu cover, Menu (2009)
       ■  The Pool Restaurant  ............................      17-21   Lunch Menu, Menu cover (2009) 
 　　　　  ( ザ・プール・レストラン )                                  22-24   Dish x 6
    B■  The Loggia Restaurant .........................          3-4
                  ( ザ・ロッジャー・レストラン )                            5-10   Dinner Menu, Menu cover(2009)
                                                                                    11-13  ○ Attilio Di Fabrizio (Chef de Cuisine)   
                                                                                                Dish x 6 
                                                                                    14-18   Dinner menu, Menu cover (1994)
                                                                                    19-20   Dessert menu, Menu cover (1994)
                                                                                    21-22   Breakfast Menu, Menu cover (1994)

 12. Hotel Splendido & Splendido Mare      Portofino, Italy
          リヴィエラ海岸の景勝地ポルトフィーのの丘に構えるリゾート・ホテル、
      2002 年に別館「マーレ」を開業。ふたつのレストランで味合う美味なローカル・イタリアン (34 Page)

    A■  Pool Restaurant  ...................................          5-6    
       ■  La Terrazza Bar ........................................          5-6                                                                             
       ■  La Terrazza Restaurant ..........................          7-8 
                   ( ラ・テラッツァ・レストラン )                       9-14    A La Carte Menu (2009)
                                                                              　  15-16    Dish x 4  
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   ○  Corrado Corti (Chef de Cuisine)                    
                                                                                    17-22    Italian Cheese Menu (2009) 
                                                                                    25-26    Breakfast
        Splendido Mare
    B ■  Chuflay Bar Restaurant ........................        7- 8    Dish x 4
             ( チュフライ・バー・レストラン )                                  ○ Roberto Villa (Chef de Cuisine)                      
                                                                                     9- 12   A La Carte Menu (2009) 
                                                                                    13-14   Dessert Menu   
                                                                                    15-16
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13.  Four Seasons Hotel Milano     Milano, Italy
         ミラノの修道院跡に建設。世界のセレブに出会える、コンテンポラリーなラクシャリー・ホテル。
                        フランスのシェフに伊料理を伝授するセルジオ・メイが演出するミラネーズ・イタリアン。(A+B, 50 Page)

     A■  Lobby Bar ( ロビー・バー ) ....................      　 3-4   
       ■ Il Foyer Lounge ....................................           5-6         
                  ( イル・フォワイエ・ラウンジ )                       7-14    After Theater Menu, Wine-list, 
                                                                                                Alcohol Menu, Light meals Menu                      
                                                                                   17-20    Tea Menu
                                                                                   21-24    reception hall       
    B■  La Veranda ( ラ・ヴェランダ ) ................           3-4    
                                                                                     5-10    Breakfast Menu, Main Menu (2000)
                                                                                                Wine-list (2000)
                                                                                   11-12    Children Menu (2000)
                                                                                   13-14    Light meals Menu (2000)
       ■  Il Teatro ( イル・テアトロ ) .....................       15-16
                                                                                   17-20  ○ Sergio Mei (Executive Chef), Dish x 8
                                                                                   21-24    A La Carte Menu, Dessert Menu (2000)            

14.  Hotel Principe di Savoia         Milano, Italy
          ミラノの憲法広場に構えるクラシック・ホテルを、2006 年コンテンポラリー・デザインに全面改装。
     アラカルト、月・週のコース・メニュー、日曜日ブランチなど、多メニューを揃える「アカント」。(34 Page)

       ■  Jiardino d’Inverno Bar ........................         5-6           
               ( ジャルディーの・ディンヴェルノ・バー )            7-8     Cocktail X3                                           
       ■  Acanto Restaurant ................................          9-10    Dish X 4
                                                                                   13-14  ○ Febrizio Cadel (Head Chef)
                                                                                                Monthly Courses Menu x 3
                                                                                   15-18    A La Carte Menu (2009)
                                                                                   19-22    Sunday Lunch Menu (2009)
                                                                                                Weekly Summer Lunch Menu (2009)
                                                                                   25-26    former Ristorante Galleria
                                                                                   27-28    Dish x 4 (2000)
                                                                                   29-32    Lunch & Dinner Menu (2000)

15.  Hotel Taschenbergpalais Kempinski Dresden    Dresden, Germany
     2000 年、ザクセン王のタッシェンベルグ宮殿にある迎賓館をホテルに転用して再建。
                「インテルメッゾ」は幅広い料理を提供するドレスデンで一番の名店と評価されている。( 34 Page)
       ■  Cafe Vesibul .........................................    　  5-6   
　　           ( カフェ・ヴェスティビュール )                        7-10    Main Menu (2000)                                                
       ■  Intermezzo ( インテルメッゾ ) .................      11-12                                                                                   
               　　　　　　　　　　　　　　　　    　   13-16    A La Carte Menu, Degustation Menu (2009)
                                                                                   17-22    Dish X 6, Breakfast buffet
                                                                                   23-28    A La Carte Menu (2008)　　　　　　　　　　
　　　　　                                                                 29-34
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 16.  Schlosshotel Kronberg      Kronberg, Germany
     フランクフルト近郊にある皇后ヴィクトリアの居城をホテルに転用して 1953 年開業。
              ドイツ随一の城ホテルで味合うオーセンティック・グルメ・メニュー。( 24 Page)
       ■  Castle Restaurant ...............................  　     5-6   
　　           ( キャッスル・レストラン )               　           7-10    Lunch and Dinner  Menu, (1999) 
                                                                                   11-12    Female Menu (1999)
                                                                                   13-18    Dish x 9
       ■  The Library ( ザ・ライブラリー ) .............      19-22    Afternoon tea
                                                                                   23-24

 17.  Hotel Pariz       Praha, Czech Republic
            プラハにあるアール・ヌーボー・スタイルを残した名館。
                                 2006 年に全面改装を施し刷新。カフェ文化とチェコ料理を提供する 2 レストラン (28 Page)       
       ■  Cafe de Paris ( カフェ・ド・パリ ) ...........          3-4    
                                                                                        5-7   Cake X 6    
                                                                                     8- 10   Menu (2008)
       ■  Restaurant Sarah Bernhardt ..............        11-12 ○ Karel Hynek (Executive Chef)
                   ( レストラン・サラ・ベルナール )                      13-14   Main Menu
                                                                               15-18   Dish x 9 
                                                                                    19-24   Main Menu (2000)
                                                                                    25-26   Dishes (2000)      

 18.  Hotel Savoy, Praha    Praha, Czech Republic
             プラハ城の背後に位置する小規模ホテル。現代的料理が人気の「レストラン・ハラチャネ」。(22 Page)       
       ■  Lobby Bar ( ロビー・バー ) .......................       5-6  
       ■  Library ( ライブラリー ) .............................    7-8
       ■  Restaurant Hradcany ...........................    　9-10
                ( レストラン・ハラチャネ )                   　　　 11-14   Dish x 7                                                                 
                                                                                    15-20   A La Carte Menu (2000) 
                                                                                    21-22                                        
       

 

 19.  The Regency Hotel              London, England, UK 
             19 世紀ヴィクトリア時代ののテラス・ハウスを改装して営業するロンドンのホテル。
              ラウンジ、バー、レストランを地下に集約した、小館ホテルのショー・ケース。(22 Page)

       ■ Pavilion Terrace ( パヴィリオン・テラス ).....         7-10   Menu cover, Menu (2000)    
       ■ Pavilion Cocktail Bar ............................       11-12   Menu (2000)
                    ( パヴィリオン・カクテル・バー )                                                                                                                           
　 　■ Pavilion Restaurant ..............................　   13-14
                     ( パヴィリオン・レストラン )       　　　　　 15-16   Main Menu (2000) 
                                                                                    17-20   Dish X 6, Breakfast
                                                                                    21-22
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 20.  Mandarin Oriental Hyde Park, London      England, UK
          ハイド・パークを借景にする、スパも新設した話題のホテル。
       2008 年にミシュランの 3 つ星を取り、復活に再起をかける現代の名レストラン (34 Page)       
       ■ Mandarin Bar ( マンダリン・バー ) ...........          3-6
                                                                                       7-12          
       ■ Foliage ( フォリアージュ ) ........................   　  13-14    2009  Michelin ＊
                                                                                                     15-16   A La Carte Menu (2009)
                                                                                     17-20　Lunch A La Carte Menu (2000)
                                                                                     21-24   Dish x 6                                                                           
                                                                                     25-31   A La Carte Menu (2000)
                                                                                     33-34    
 
      

 21. The Balmoral - Edinburgh       Edinburgh, Scotland, UK
                スコットランドの歴史的な駅ホテルを改装、ロッコ・ホテルズの旗艦ホテル。
       現代的な「エイドリアン」、 ミシュラン 1 つ星「number one」は 街一番のレストラン。(A+B 50 Page)

    A■  number one ( ナンバー・ワン ) ................ 　       5-6     2009  Michelin ＊   
                                                                                　     7-8   ○ Jeff Bland (Executive Chef)
                                                                                                 Main Menu (April 2009)
                                                                                       9-10  ○ Craig Sandie (Head Chef)
                                                                                                 Chef’s Tasting Menu(2007)
                                                                                     11-12   Main Menu (2000)
                                                                                     13-15   Dish x 6
                                                                                     17-26   Wine-list (2008)
    B■  Palm Court’s ( パーム・コーツ ) ...............           3-4 
                                                                                       5-12   Alcohol Menu / Bolinger Bar (2009) 
        ■  Hadrian’s ( エイドリアンズ ) ....................　　 13-16   A La Carte Menu (2009)
                                                                                     17-20   A La Carte Menu (2000), Breakfast

 22. One&Only Cape Town           Cape Town, South Africa
             南アフリカ、ケープタウンに、 2009 年 4 月開業の最新コンテンポラリー・ホテル。
      世界的に話題のシェフ , ゴードン・ラムゼイの「Mazo」、松下久信の「ノブ」を出店。(36 Page)

       ■ Vista Lounge ( ミンドン・ラウンジ )..........           7-8    
       ■ Maze by Gordon Ramsay .....................          9-10
                ( メイズ・バイ・ゴードン・ラムゼイ )                   11-14  ○ Philip Carmichael (Chef de Cuisine)
                                                                                                 Dish X 4
                                                                                     13-14   A La Carte Menu (2009)
       ■ Nobu ( ノブ ) ...........................................        19-20                                                                                            
                                                                                     21-22  ○ Hideki Maeda (Head Chef)
                                                                                                 Dish x 3
                                                                                     23-24   Sake Tasting Menu(2009)   
　                                                                                 25-28    Main Menu (May, 2009)
                                                                                     29-30   Lunch Menu (August, 2009)
                                                                                     31-36 

                          

※ Package cover : Le Gavroche restaurant, London, England, UK. The menu cover was painted a portrait of owner and chef
                               Michel Roux JR. He was awarded Two star by Michelin Guide in 2009.                             
※ パッケージ表紙 :「ル・ガヴロッシュ」のメニュー・カヴァーは、オーナー・シェフ、M. ルー JR のポートレート。2009 Michelin ＊ ＊

※ DVD ディスクを挿入後、「最初にお読ください」を必読ください。PDF ファイルの便利な利用法も図解しています。
  PDF ファイルをご覧頂く Adobe Reader 取得の URL、 この内容紹介 PDF( 紛失印刷用 ) も収納しています。
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